m SchloB Gehrden




I'ranzosische Fine de Claire Austern auf Eis mit frischer Zitrone
Pro Stiick #,.90

Salat von der Roten Dete
mit kandiertem Blumenkohl karamellisiertem Bergziegenkdse
& Himbeer Vinaigrette
o

Schottischer Lachs
Tranche vom hausmarinierten Orangenlachs mit hrdautersalat,
Sesam Dressing & Honig Senf Sauce
/6

Wildkrautersalat
mit gebratenen Atlantikgarnelen, Avocado, Cherrytomaten
& Hausdressing
77

Carpaccio vom Bergischen Rind
mit marinierten Buchenpilzen, Rucola & Traffel Vinaigrette
/8




Bourride ,,Schloss Gehrden*
mit Atlantik Garnelen, Seefischen, Muscheln, feinem Gemiise
& Kaschmir Safran
22

Arborio Risotto
mit feinem Gemdtise, sautierten Shiitake Pilzen & Rucola Pesto (1/1)
3

Frische Pasta
Tagliolini mit Naldpilzen & schwarzen Triffeln

29

Linguine alla hardinal
mit Lachs, Oliven, kapern, Cherrytomaten & cremiger Tomatensauce
/8




f/a

Gebratenes Adlerfischfilet
mit Stibkartoffelptiree, Brokkoli & Orangen Safran Sauce
29

Adantik Heilbutt
auf Blattspinat mit Sellerieptiree, Gelber Bete
& Hummerschaum
574

Seeteufel Medaillons
in Meersalzbutter gebraten mit Gartengemtise, Butterkartoffein
& korniger Riesling Senf Sauce
o2

Loup de Mer im Ganzen aus dem ofen
in der Salzkruste am Tisch tranchiert mit mediterranem Gemtise
(fir 2 Personen)
Pp 57

f im SchloB Gehrden




halbsleber .Berliner Art*
mit Rahmspinat, Calvados Apfel hartoffelpiiree
& gebackenen Zwiebelringen
28

Bergische I'reiland Perlhuhnbrust
knusprig gebraten auf aldpilz Risotto mit griinem Spargel
& Chorizo Sauce
29

Ochsenbacke
in Rotwein geschmort mit Triiffelpiire & I'riihlingsgemiise
574

Angus Rinderfilet (200g)
mit Auberginen alla Parmigiana, Gemiisebouquet
& Triffelsauce
AT




@W

Bayerische Creme mit Blaubeerenragout Beerenkompott

9.90

Creme Bralce mit Tonkabohne, und frischen Beeren
77

lHaselnussparfait mit karamellisierten Safran Birnen
& Mandelkrokant
72

Auswahl an Rohmilchkdse mit Feigensenf
& hausgemachtem Iriichtebrot
e

&




