Schloll Gehrden

Liebe Gaste,
herzlich willkommen 1m Restaurant Jéerome's.

Unsere Kiiche verbindet zwer ‘Traditionen, die seit fahrhunderten fir echte Gastlichkeit

stehen: die fene, klassisch franzosische Kochkunst und die bodenstindige, herzliche

Kiiche Westfalens. Was auf den ersten Blick wie ein Gegensatz erscheint, entfaltet auf
dem Teller eine natiirliche Harmonze.

Frankrewch bringt die Kunst der Reduktion, die Eleganz klarer Aromen und die Liebe

zum Detail. Westfalen schenkt uns Tiefe, Erdung und die Wertschétzung fur ehrliche

Produkte aus der Region. In unserer Kiiche treffen diese beiden Rulturen aufeinander
—respektvoll, zeitgemdfp und mat einem klaren Bekenntnis zu Qualitdt.

War arbeiten mit ausgewdhlten Erzeugern und saisonalen utaten. Wir kochen mat

Respekt vor den Produkten, mit Liebe zum Handwerk und mat emner tiefen Verbundenheit

zu unserer Region. Jeder Teller erzihlt eine kleine Geschichte: von franzisischer Finesse,

die westfalische Wurzeln umarmt, und von westfdlischer Bodenstindigket, die sich mat
franzisischer Leichtigkeit erhebt.

So entsteht emne Kiiche, die vertraut wirkt und dennoch iiberrascht — emne Verbindung
aus klassischer Handwerkskunst und moderner Offenhert.
Eine Kiiche, die unserem Haus Charakter verletht. Und unseren Giésten ein Gefiihl von
Ankommen.
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Vorspese

Salat , Jérome (1, 8, 12)
mit eingelegten wilden Feigen, Kopfsalatherzen, kandierten Walniissen
& Himbeervinaigrette (V)
15€
X3k 3k

Salat ,,de chévre chaud‘ (1, 7, 12)

gratimerter {iegenkdse auf” gerostetem Baguette mit ‘T hymian-Honig
& Wildkréutersalat (V)
16€
%343

Tomaten-Brot-Salat (1,4, 7, 10, 12)
Bunte Strauchtomaten, geristete Focaccia, Burrala

& frischer Basilikum (V)
16€
%k
Gerducherte Bergforelle (1, ¢, 7, 10, 12)
mat griinem Apfel, Dill-Schmand, Sauerteigchyp & kleinem Rrautersalat
18€
%k
Tatar vom heimischen Weiderind (3,4, 6, 7, 10, 12)
mat geberztem Eagelb, Dyon-Senf-Creme & Gartenkresse
18€
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Suppen

Gurken-Kaltschale 4, 7)
mut gerduchertem Lachs, Joghurt, {itrone & Dill
14€

X%t

Fruchtige Strauchtomatensuppe (1, 7, 12)
mit _frischem Bastlikum, Crodtons & Ligurischem Olwendl (V)
11€
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Hauptgange

Strauchtomaten-Ruisotto (7, 8)
mut Concassé, gerdsteten Pinienkernen, Parmesan & Basilikum (V)

23€
%%
Triiffel-Pasta (1, 7)
Frische Tagliarini, Sommertriiffel, Schnittlauch & Pecorino (V)
26€
X%
Lachsforelle aus dem Weserbergland (4, 7, 12)
auf der Haut gebratenes Filet
mat Spargelragout, Schnittlauch-Quetschkartoffeln & Mandel-Sitronenbutter
34€
%3k
Filet vom Weserzander (1,4, 7, 12)
mut sautiertem Babyspinat, Petersilienkartoffeln, {itronenfilets,
kleinen Rapern & Nussbutter
32€
%3k %
Coq au Vin vom Freilandhahn (1, 7, 9, 12)
i unserem Spdtburgunder Schlosswein geschmort
mut Westfalischem Speck, Champignons, Wurzelgemiise &
Ristzwebelstampf
28€
%3k 3%
Backchen vom Weidekalb (7, 12)
i Portweinjus geschmort & glasiert
mat getriiffeltem Rartoffelpiiree, kleinen Honig-Karotten & Petersilie

36€
%% %

Entrecote Café de Paris (3,4, 7, 9, 10, 12)
vom Weiderind mit Café-de-Paris-Sauce, Rartoffelgratin & kleinem Salat
39€
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Dessert & Kdse

Eis & Sorbet (3, 7)
nach ‘lagesangebot (V)
pro Rugel
4€
%3k %
Petit Jerome 3, 7)
Espresso & eme Rugel Vanilleeis (V)
7€
%3k
Creme brulée (3, 7)
Madagaskar-Vanille, Orange & Rohrzucker (V)
11€
%3k 3%
Kirsch-Crumble (1, 3, 7, 8)
mit Mandeln-Frangipane & Vanille-Rahm-Eas (V)
13€
%3% 3%
Tarte au Chocolat (1, 6, 7, 8)
mit weifer Schokolade, Kakaobohne, marinierten Erdbeeren & Mango Sorbet

15€
%3%3%

Franzosische Kaseauswahl (1, 7, 8, 10)
mut Feigensenf, Walniissen, Trauben & Friichtebrot (V)
18€




