Schlof’ Gehrden

Rote-Bete Baiser, Bio-Gdnseleber ¢ Szechuanpfeffer
Balfego Thunfisch, Imperial Kaviar ¢ Fingerlimes
%

Gerducherte Storsabayon, Uni & Imperial Kaviar
Buchweizencracker

%

Hausgebackenes Brot & Rohmilchbutter

6%

Kaisergranat von den Fiiroern

roh mariniert, Fuerte Avocado & Sudachi-Ponzu
%

Geangelter Steinbutt aus der Vendée
Provenzalische Artischocken, Nyons-Oliven & leichte Artischocken-Nage

%

Wagyu Rinderfilet ,,Rossini“

Australischer Wintertriiffel, junger Lauch & Sauce Périgueux
¢

Original Beans Yuna Edelweif
Tahiti-Vanille, Nam Dok Mai & Sauce Créole
%

Schokoladenkonfekt & Kakaobohne
Pate de fruit
Macaron Himbeere & dunkle Schokolade
Operaschnitte
Mango-Kalamansi Praline

170€




