
  

  

Vorspeisen 
Cremesuppe vom Lauch/ gebratener Hähnchenspieß (7,8)  

€ 8,50  
***  

Geflügelessenz / konfierte Tomaten / Steinpilztortelli (3,8) 
€ 7,80  

***  
Carpaccio vom Rind / Tomaten-Brot-Salat / 

 Rucola und Parmesan (6,8,11) 
€ 16,80  

*** 
 Kleiner gemischter Salat 

Blatt und Rohkostsalate der Saison 
Apfel / Nuss / Croûtons / Hausdressing (1,3,6,7,8,9,10,11) 

€ 6,20 
 

Hauptgerichte 
Saltimbocca vom Schweinefilet 

Spinatravioli / Jus / geschmolzene Tomaten (1,3,8,11) 
€ 24,80 

*** 
Wiener Schnitzel vom Kalb 

Preiselbeeren / Pommes frites / Beilagensalat (1,8,9,11) 
€ 27,90 

*** 
Großer gemischter Salat 

Blatt und Rohkostsalate der Saison/ Apfel / Nuss / 
Croûtons / Hausdressing 

wahlweise:  
Hähnchenfleischspieße oder  
Steakstreifen vom Rind oder 

 gebackener Ziegenkäse (1,3,6,7,8,9,10,11) 
€ 17,80 

 
 



  

  

Hauptgerichte 
Hausgemachte Wirsingroulade  

Mett vom ortsansässigen Schlachter / Zwiebel-Specksauce 
Kartoffelpüree (5,8,11) 

€ 21,80  
*** 

Rinderhüftsteak, Argentinisch, 200 Gramm 
Pommes frites / Kräuterbutter / Beilagensalat (6,9,11) 

€ 32,80 
*** 

Rinderroulade 
Saisongemüse / Schwenkkartoffeln (1,8,9,11) 

€ 22,90 
*** 

Maispoularde gebraten 
Tomatisiertes Grillgemüse / Tagliatelle / Portweinsauce 

(1,6,11) 
€ 21,60 

*** 
Kalbsleber 

Gebratene Zwiebeln / Jus / Kartoffelstampf / 
Bohnengemüse (1,8,9,11) 

€ 22,90 
*** 

Steinpilz Tortelli  
Salbeibutter / Pflücksalat / Parmesanspäne  

(1,3,6,9)  
 € 21,50 

***  
Kabeljaufilet „Finkenwerder Art“ 

Rote Bete-Fenchel-Salat / Butterkartoffeln (1,4,6,11) 
€ 25,50 

 
 
 



  

  

Flammkuchen 
Classic 

Speck / Lauch / Zwiebeln / Sauerrahm / Käse  
(1,3,6,11) 
€ 14,20 

*** 
Aus dem Meer 

Räucherlachs / rote Zwiebeln / Blattspinat / Käse 
 (1,3,4,6,11) 

€ 16,80 
 

Für unsere KLEINEN 
Fischstäbchen mit Kartoffelpüree (1,3,4,5,6,11)  

€ 8,50  
*** 

Nudeln mit Tomatensauce (1,3,6) 
 € 7,00  

*** 
Kinderschnitzel oder Hähnchennuggets 

mit Pommes frites (1,3,11) 
 € 9,50  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

  

Dessert 
Affogato 

  Bourbon-Vanille-Eis / Espresso (3,6) 
€ 7,50 

*** 
 Apfelstrudel / Cafe Arabica-Eiscreme (1,3,6) 

€ 9,40 
*** 

Flammkuchen „Apfel“/Crème Fraîche / Zimt /  
Feine Apfelscheiben / Rhabarbersorbet 

 (1,8,9,11) 
€ 7,90 

*** 
„Frühlingskuss” 

heiße Himbeeren / Vanilleeiscreme (3,6) 
€ 11,40 

 
 
Allergene: 
1 Glutenhaltiges Getreide 
2 Krebstiere 
3 Eier 
4 Fisch 
5 Soja 
6 Laktose 
7 Schalenfrüchte 
8  Sellerie 
9 Senf 
10  Sesamsamen 
11  Schwefeldioxid und Sulfite 
12 Lupine 
13  Weichtiere 
14  Erdnüsse 

 


